Château Cheval Blanc 2000



Todo el mundo está de acuerdo a la hora de decir que el Château Cheval Blanc 2000 es extraordinario, un vino que gracias a su regularidad y finura reina desde hace 50 años sobre los vinos de St. Emilion,
Chateaux Cheval Blanc y su bodega se encuentra a la derecha de un camino pequeño entre St. Emilion y Pomerol y sus viñas marcan la frontera entre las dos denominaciones. Esta es una de las pocas  bodegas de Burdeos que ha permanecido en manos de una misma familia a lo largo de toda su historia. En 1852 Jean Laussac Fourcaud se casa con Mille Henriette Ducasse, ambos provenientes de familias dedicadas al vino, propietarias de bodegas. 
Henriette aporta a su matrimonio una bodega como regalo de sus padres, 15 hectáreas de viñas llamado Cheval-Blanc, que en ese momento producían 15 toneladas de vino sin demasiado interés. Jean Laussac Fourcaud no pierde tiempo para juntar los viñedos de su familia con los aportados por su mujer y compra además dos trozos de tierra colindantes.
  

Para 1870 había ya 42 hectáreas de viñas (las mismas que hoy en día) produciendo 60 toneladas, la mitad de la producción actual. Hay quienes opinan que el Cheval Blanc recién empieza a ser apreciable a finales del siglo XIX, pero la verdad es que el vino empieza a ganar premios en fechas tan tempranas como 1862 en Londres y 1878 en Paris. 

  

Después de su muerte en 1893, Jean Laussac es sucedido por Albert, uno de sus ocho hijos. Albert compro los terrenos al resto de la familia y cambió el nombre a Fourlaurd- Lausssac, para posteriormente crear la “Societe Civile de Chateaux- Blanc”, que al morir Albert pasa a manos de sus 5 hijos, uno de los cuales, Jacques, fue el encargado hasta su muerte en 1972.
  

La Societe pertenece  todavía a un gran numero de la familia Fourcaud y también desde 1970 hasta 1989 a Jacques Hebrard, quien fue un personaje con amplia experiencia en el vino. 

  

Desde 1991 Pierre Lurton es el encargado de Chateaux Cheval Blanc. Pierre es hijo de Dominique Lurton de Clos Fourtet, bodega donde trabajó unos 11 años. Además de su talento como enólogo, Pierre, quien viene de una de las familias vitivinícolas más grandes en Burdeos, debió aprender el arte de la diplomacia a la hora de mantener las relaciones con los 37 socios de la “Societe Civile.” A pesar de su experiencia, había quien dudaba de que Pierre Lurton pudiese hacerse cargo de una bodega con tanto nombre siendo tan joven, pero a Pierre no le falta valor y dice que Jacques Hebrard está siempre disponible cuando necesita consejo. 
  

Pierre es un gran trabajador, pero tiene miedo de  no poder alcanzar el éxito de sus tíos Lucien y Andrè, quienes tienen tantas bodegas como hijos. Ya tiene 5 hijos pero solo 2 bodegas, y confía en que las demás vendrán con el tiempo. 
  

Ha habido muy pocos cambios en Chateau- Cheval Blanc, aparte de la obra de un barril de acero en 1986 y un cuarto de degustación de vinos en 1995. Preguntado Pierre Lurton si ha caído en la tentación de cambiar sus vinos, adaptándolos a los gustos de Robert Parker e introduciendo mas fermentación mal-láctico, responde que él prefiere que el vino este hecho de la misma manera tradicional, como ha venido haciéndose durante toda su vida. 
En la película animada de 2007, de Pixar, Ratatouille, el cínico crítico gastronómico, Anton Ego (con la voz de Peter O'Toole), sugiere "Tu proporcionas la comida, yo proporciono la perspectiva, que irá muy bien con una botella de Cheval Blanc 1947"
